
Hovedretter Grillet okse
Potetkrem med ramsløk, grillet asparges og brokkolini,
sprø potet, rødvinssaus
1, 10, 11, 14 

379

Klippfisk fra Taste of North
Ertepure, knuste småpoteter med brunet smør og bacon, grønnkål, hollandaise
1, 2, 7 

379

Grillet hvalbiff
Friterte potetbåter vendt i hvitløk og-koriandermayo, pak choi, stekt østerssopp,
pepperglaze
1, 2, 5, 11, 12 

369

Grillplatå (for minimum 2 personer) 
Grillet okse, svin og pølse, asparges, fritert mais med brunet smør og tajin, potetkrem
med ramsløk, salat med tomat, syltet rødløk og potetcrisp, rødvinssaus
1, 5, 10, 11, 14 

399

Dagens fisk
Ristede småpoteter, grillet spisskål med syltet rødløk, hollandaise, bonitoflakes
1, 2, 7, 14 

369

Grillet spisskål
Kikertpuré, ristede småpoteter med chimichurri og cashewnøtter, grillede grønnsaker,
hollandaise og sprø grønnkål
1, 2, 4F, 5, 10, 14 

289

Forretter Kamskjell
Luftig skalldyrsaus, fennikelcrudité, vårløk, urteolje, sprø grønnsakschips
1, 5, 8, 9, 10 

199

Carpaccio av okse 
Fritert blomkål, estragonmayo, potetcrisp, syltet småløk
og revet västerbottenost
1, 2, 6, 11, 14

209

Barfjøl - Perfekt å dele
To typer spekemat, tre typer ost, tre typer tilbehør, husets knekkebrød
1, 2, 6A, 11, 12, 13, 14

345

Desserter Mascarponepannacotta
Kaffeiskrem, kakao, kaffe- og karamellsaus med grappa, søtt crumble
1, 2, 6 

189

Sjokoladefondant 
Karamellisert hvit sjokolade, jordbærcoulis og jordbærsorbet
1, 2, 6 

189

1 Melk
2 Egg
3 Peanøtter
4 Nøtter

4A Mandler
4B Valnøtter
4C Pistasj
4D  Hasselnøtt

4E Pekan
4F Cashew
4G Pinjekjerne
5 Soya

6 Gluten
6A Hvete
6B Bygg
6C Rug

6D Havre
6E Spelt
7 Fisk
8 Skalldyr

9 Bløtdyr
10 Selleri
11 Sennep
12 Sesamfrø

13 Lupin
14 Sulfitt
(V) Vegetar

A  l a  c a r t e

Serveres fra 17:00-22:00

Per
pers


